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我公司生声加工的笙糖制品以笙糖力原料 ,添加赤砂糖以及大尽、阿肢、生姜、拘杞、

山植、攻塊、桂園、菊芭声品力輔料 ,按照配方しヒ例混合、包装而成的狂糖制品Э根据 《中

学人民共和国林准化法》、《中学人民共和国食品安全法》的規定 ,制定本林准 ,作力企並

狙須、栓唸、貿易和仲裁的依据。

本林准按照 GB/Tl.12009《林准化工作早只J》 給出的規スJ編写。

本株准的安全性指林按照 GB2762《 食品安全国家林准 食品中汚染物限量》、GB13104

《食品安全国家林准 食糖》的規定制定。其余指林根据 《糖生声斉可江申査劉只」(2006

版 )》 的規定及 QB/T2343.1《 赤砂糖》、QB/T4561- 、QB/T500伊 2016《姜汁 (粉 )

笙糖》、GB7101-2015《 食品安全国家林准

本林准由錦州佐源糖並食品有限公司

本林准主要起草人:雹利。

本林准属首次制汀。
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笙糖制品

1 茫国
本林准規定了笙糖制品的技木要求、生声加工辻程工生要求、栓聡方法、栓聡規只J、

林志、包装、送輸与貯存。

本林准道用千以笙糖力原料 ,添加赤砂糖以及大容、阿肢、生姜、杓杞、山植、攻塊、

桂園、菊芭声品力輔料 ,按照配方比1711混合、包装而成的笙糖制品。
2 規茫性引用文件
下列文件対千本文件的庇用是必不可少的。几是注日期的引用文件 ,収所注日期的版

本適用千本文件。几是不注日期的引用文件 ,其最新版本 (包括所有的修改革 )適用千本

文件。

GB/T191 包装備込国示林志
GB 2762 食品安全国家林准 食品中汚染物限量
GB 4789.2 食品安全国家林准 食品微生物学栓蛤 菌落恵数測定
GB 4789.3 食品安全国家林准 食品微生物学栓輸 大腸菌群汁数
GB 4789.4 食品安全国家林准 食品微生物学栓聡 沙 |¬ 氏菌栓始
GB 4789 10 食品安全国家株准 食品微生物学栓唸 金黄色葡萄球菌栓聡
GB 4TS9.15 合品安全国家林准 食品微生物学栓唸 写菌和酵母汁数
GB 5009.3 食品安全国家株 1住 食品中水分的測定
GB/T5009,11 食品中忘I=及死机呻的沢1定
GB 5009.12 食品安全国家林1住  含品中鉛的測定
GB/T5009。 34 食品中亜硫酸盆的坂1定
GB/T5009.185 山栓市J品 中展青毒素的測定
GB 5749 生活炊用水工生株准
GB/T6543 這輸包装用単瓦拐妖箱和双瓦拐妖箱
GB 7718 食品安全国家林准 預包装食品林釜通只J
GB 9683 隻合食品包装袋工生林准
GB 13104 食品安全国家林准 食糖
GB 14881 食品安全国家林准 食品生声通用工生規疱
GB 28050 食品安全国家林准 預包装食品菅弄林釜通只J

―/

GB 29921 食品安全国家林准 食品中致病菌最大限量

QB T 4561 往糖

QBIT 5006 姜汁 (粉 )狂糖
QBI:T2343.1 赤砂糖

QB/T2343.2 赤砂糖拭聡方法
GB7101 2015《食品安全国家林准 欽料》
JJF 1070 定量包装商品浄含量汁量栓蛤卿 」

国家反量監督栓聡栓疫忌局 [2005]第 75号 《定量包装商品汁量監督管理方法》

国家反量監督栓蛤栓疫息局 [2009]第 123号 《食品林沢管理規定》

《中学人民共和国豹典》2015版

分美
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笙糖制品按添加輔料不同分力 :阿肢笙糖、姜粉笙糖、大容笙糖、拘杞笙糖、阿

肢蜜尽狂糖、山檀笙糖、姜蓉笙糖、攻現笙糖、阿肢桂園笙糖、杏杞笙糖、杓杞菊

芭狂糖、大容菊芭笙糖、姜尽菊芭笙糖、本杞菊芭笙糖、攻塊菊芭笙糖声品。

生声工芝及配料如下 :

3.1、 阿肢笙糖生声工芝是以笙糖力主,添加赤砂糖以及阿肢粉 ,按照一定配方じヒ

例抗伴混合、包装而成的笙糖制品。

3.2、 姜粉笙糖生声工芝是以笙糖力主 ,添加赤砂糖以及姜粉 ,按照一定配方しヒ例

抗伴混合、包装而成的笙糖制品。

3.3、 大容笙糖生声工芝是以笙糖力主 ,添加赤砂糖以及大奉粉 ,按照一定配方しヒ

タ1抗伴混合、包装而成的笙糖制品。

3.4、 杓杞笙糖生声工乞是以笙糖力主 ,添加赤砂糖以及杓杞粉 ,按照一定配方しヒ

例抗伴混合、包装而成的笙糖制品。

3.5、 阿肢蜜杏笙糖生声工芝是以笙糖力主 ,添加赤砂糖、阿肢粉以及大尽粉 ,按

照一定配方しヒ例抗伴混合、包装而成的笙糖市J品。

3.6、 山栓笙糖生声工芝是以笙糖力主 ,添加赤砂糖以及山栓粉,按照一定配方比

例抗梓混合、包装而成的笙糖制品。

3.7、 姜蓉笙糖生声工乞是以笙糖力主 ,添加赤砂糖、大容粉以及姜粉 ,按照一定
配方しヒ例抗梓混合、包装而成的笙糖制品。

3.8、 攻現笙糖生声工芝是以狂糖力主 ,添加赤砂糖以及攻塊粉,按照一定配方じヒ

例抗伴混合、包装而成的笙糖制品。

3.9、 阿肢桂国笙糖生産工乞是以笙糖力主 ,添加赤砂糖、桂国粉以及阿肢粉 ,按

照一定配方じヒタ1抗伴混合、包装而成的笙糖制品。

3.10、 尽杞狂糖生声工芝是以笙糖力主 ,添加赤砂糖、大容粉以及杓杞粉,按照一

定配方しヒ例抗伴混合、包装而成的狂糖制品。

3.11、 杓杞菊芭笙糖生声工乞是以笙糖力主 ,添加赤砂糖、菊芭粉以及阿肢粉 ,按

照一定配方しヒタ1抗伴混合、包装而成的笙糖制品。

3.12、 大容菊芭笙糖生声工芝是以笙糖力主 ,添加赤砂糖菊芭粉以及大容粉 ,按照
一定配方♭ヒ例撹伴混合、包装而成的笙糖市J品 。

3.13、 姜尽菊芭笙糖生声工芝是以笙糖力主 ,添加赤砂糖、姜粉、大容粉以及菊芭

粉 ,按照一定配方♭ヒ例抗伴混合、包装而成的笙糖制品。

3.14、 尽杞菊芭粉生声工芝是以狂糖力主 , 、杓杞粉、大容粉以及菊芭

粉 ,按照一定配方比例撹伴混合、 口

3.15、 攻塊菊芭笙糖生声工芝是以狂

照一定配方じヒ例撹伴混合、包装

塊粉以及菊芭粉 ,按

4 技ボ要求
4.1 原捕料
4.1.1 生声用水

庇符合GB 5749的規定。

4.1.2 笙糖、赤砂糖

皮符合GB13104、 QB/T4561、

4.1.3 阿肢

2

灯
麒 か轟

QB/T2343.1的規定。
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鹿符合 《中学人民共和国萄典》2015版和供貨商径合法各案的林准的規定。

4.1.4姜
庄符合GB30383的規定。

4.1.5大尽

鹿符合GB/T5835的規定

4.1.6杓杞

庄符合GB/T18672的規定

4.1.7山栓

庇符合SB/T10092的規定。

4.1.8桂 国、菊芭庄符合 《中準人民共和国豹典》2015版和供貨商径合法各案的林准的規

月 己 o

4.1.9重辮狂攻塊符合工生部2010第 3号公告規

4.2 感官指禄

的林准的規定。

庇符合表 1的規定。

表1 感

4.4 理化指禄
鹿符合表2的規定。

表2 理化指林

4.5 生物指林
庄符合表 3的規定。

kg声品,杵其畳干清浄

的自資盈中,千 自然光或相

当千自然光的室内,用触党

釜男J其狙須状恣,祝其色澤、

余廣,嗅其気味,品其滋味。

具有該声品庄有的

香甜井具有軽微的輔料庄有滋味与気嘱

具有声品座有的状恣,元潮解、元正常祝力

可兄タト来昇物

項  目 指 林 栓強方法

恵糖/(g/100g)            ≫
QB/T 2343 2

千燥失重/(g/100g)           <

恵石申 (以 As汁 )/(mg/kg)        く GB/T 5009 11

鉛 (以 Pb汁 )/(mg/kg)         く GB 5009 12

二氣化硫 (以 S02汁 )/(mg/kg)      く GB/T 5009.34

展青毒素/(ug/kg)(便 限山植笙糖)   く GB 5009 185

表 3 生物指禄

項 目

采祥方案及限量 栓蛤方法

n C m M

菌落′強数 (CFU/g) b 2 5× 101 GB4789 2

大腸菌群 (CFU/g)
lD 2 GB4789.3中 的平板汁数法

項  日 指蒜職導文 甍裁仄「栓翰方法
色 澤

滋味均気味

状 恣
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雹菌 (CFU/g) < GB4789 15

菌落恵数、大月力菌群和雹菌采祥及処理按 GB4789 1禾Π G31T4789 21拭行

蜻 不得栓出 GB 13104附 景 A

項 目

采祥方案及限量 (若 1卜指定,均以/25g或

/25mL表示 )

栓強方法

n C m M

沙 lJ氏菌 5 0 0 GB4789 4

金黄色葡萄球菌 (CFU/g) 5 1 GB4789 10第 二法

4.6其他汚染物限量
泣符合GB2762的規定 .

4.7 浄含量
庄符合国家反量監督栓聡栓疫恵局今第 75f

規定。按 JJF 1070規 定的方法逆行。

4.8食品添加容1
4.7.1食品添加斉J反量庄符合相庄的食品安全林

4.7.2食品添加芥J的使用庄符合 GB2760的規定。

4.9生声加工通程工生要求

庄符合 GB 14881的 規定。

5 栓強規興1
5.1 狙批

汁量監督管理方法》的

以同一品神的原料、同一次投料、同一工芝所生声的同一規格声品カー批。

抽祥

炊同一批声品中随机抽取:抽祥基数不得少千 50kg,抽祥数量力 4今及 4今 以上包

抽祥数量力 4kg,祥品平均分成両分 ,一分用千栓聡 ,男一分留祥各栓。

栓唸

1 出
「

栓唸

1.1 栓輸項目

包括感官指林、浄含量、息糖分、千燥失重、菌落忌数、大腸菌群。

5.3.1.2 声品出
「毎批声品頒径公司反量栓聡部 |]栓聡合格,井釜友反量合格江 ,方可出

「

。

5.3.2 型式栓強
5.3.2.1 型式栓唸毎半年至少逃行一次,型式栓聡項目力技木要求中的全部項目,有下

列情況之一吋也要逆行型式栓唸 :

一 新声品投声前 ;

一 出

「

栓強結果埼上次型式栓強有校大差昇 ;

一 更換没各、主要原輔材料或更改美鍵工乞可能影的声品反量吋 ;

― 停声半年及以上,再恢隻生声吋 ;

4
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-国 家食品監督机杓提出逆行型式栓聡要求吋。
5.3.2.2 栓聡項目力本株准的規定的全部項目。
5.4 ナ」定規只」
5.4.1 栓喰項目全部符合本林准的規定,半J該批声品力合格声品。
5.4.2 栓聡結果中微生物指林如一項不合格,即半J核批声品不合格。其他栓聡項目如有
一項以上(含一項)不合格,鹿在同批声品中加倍抽祥隻聡 ,以隻聡結果力准。若隻聡項目
偶有一項不合格 ,スJ半J核批声品力不合格品。

6 禄志、包装、這輸和嘘存
6.1 禄志

声品包装備込圏示林志庄符合GB/T191的規定,林釜庇符合GB 7718、 GB 28050及相
美内容的規定。

6.2 包装
6.2.1 包装袋湖莫庇千浄、清清、元毒、元昇味,泣符合 GB 9687或 GB/T21302,
6.2.2 采用袋装包装形式.包装晋密,封 口平整,不漏気,国案清晰完整。亦可按用声要求
包装

6.2.3 外包装用瓦拐妖箱,庇符合 GB/T6543,包装泣牢固
6.3 這輸
6.3.1 声品込輸工具庇清清元汚染,込輸声品吋庇避免日晒、雨淋,不得埼有毒、有害、
有昇味或影的声品灰量的物品混装混込。

6.3.2 搬送吋鹿経拿軽放,芦禁揚棒、撞書、排圧。
6.4 陛存
6.4.1声品成嘘存干通凩、干燥明凍、清 内,合庫温度在38°C以下,空気相対湿
度在70%以 下。不得均有毒、有昇味潮湿
6.4.2声品庄堆放在塾板上,且高地、 留有通道。声品堆放整斉,堆放

期力24今月。

ゝ

劉

測

ｙ

高度以不任1場、不圧杯外包装力限
6.4.3在符合本林准規定的込輸和に存条


