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本林准按照GB/Tl.12009《 林准化工作早只J第 1部分:林准的結杓和編写》給出的規只J編写。

本林准食品安全指林依据GB 2762 2012《 食品安全国家林准 食品中汚染物限量》、GB 2707 2005

《鮮 (擦 )苔肉工生林准》帝1定 ,其七指林根据声品実測値碗定。

本林准由通宇録源肉並有限公司提出井起草。

本林准主要起草人:李朔『、周超。

本林准属延察友布。
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1 疱国

本林准規定了速凍凋理肥牛肉的要求、拭唸方法、栓詮規只J、 林志、林釜、包装、送輸、嘘存。

本林准迂用子以鮮 (凍 )肥牛肉力主要原料,径分割 (凍肉預先解凍 )、 去骨 (或帯骨 )、 清洗、

修整、切片,以食用盆、味精、自砂糖、香辛料、檀物油力4甫料,加入食品添加芥J,姿凋配,漆揉,成

型,包装,径速凍工芝加工而成的速凍凋理肥牛肉。

2 規疱性引用文件

下列文件対千本文件的庇用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,供所注日期的版本適用千本

文件。几是不注日期的引用文件,其最新版本 (包括所有的修改単)適用千本文件。

GB/T191 包装lil送圏示林志

GB 317 食糖工生林准

JJF 1070 定量包装商品浄含量it量栓詮規只J

GB 2707鮮 (凍 )首肉里生林准

GB 2720味 精工生林准

GB 2760食 品安全国家林准 食品添加芥J使用林准

GB 2762食 品安全国家林准 食品中汚染物限量。

GB 4789.2 食品安全国家林准 食品微生物学栓唸
GB 4789.4 食品安全国家林准 食品微生物学栓詮
GB 4789.5 食品安全国家林准 食品微生物学栓詮
GB 4789.10 食品安全国家林准  食品微生物学栓強
GB/T5009.11食 品中息神及元机伸的測定

GB 5009.12食 品安全国家林准 食品中備的沢1定

GB/T5009.15 食品中偏的沢1定

GB/T5009.17食品中意永及有机永的沢1定

GB/T5009.37食品植物油里生林准的分析方法

GB/T5009.44肉 与肉制品里生林准的分析方法

GB 5461 食用盆

GB 5749 生活欽用水工生林准

GB/T6543 送輸包装用単瓦拐紙箱和双瓦拐須箱

GB 7718 食品安全国家林准 預包装食品林釜通只J

GB 9683隻 合食品包装袋工生林准

GB 14881 食品企立通用工生規疱

GB/T12729.1香 辛料和凋味品 名称

GB/T15691 香辛料凋味品通用技木条件

菌落恵数沢1定

沙 |]氏菌栓詮

志賀氏菌栓強

金黄色葡萄球菌栓唸

GB 28050 食品安全国家林准 預包装食品菅券林笠通只J
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国家反量監督栓唸栓疫恵局今 (2005)第 75号 《定量包装商品汁量盗督管理方法》

国家反量監督栓詮栓疫忌局今 (2009)第 123号 《食品林沢管理規定》

衣立部公告第235号  《劫物性食品中善菱最高残留限量》

3 要求
3.1 原輔料要求

3.1.1 鮮 (凍 )肥牛肉:成符合 GB 2707、 GB2762、 水立部公告第 235号 的規定的規定。

3.1.2 食用盆:成符合 GB 5461的 規定。

3.1.3 味精:座符合 GB 2720的規定。

3.1.4 自砂糖:成符合 GB 317的 規定。

3.1.5 香辛料:度符合 GB/T12729.1、 GB/T15691的規定。

3.1.6 植物油:成符合 GB 2716的 規定。

3.1.7 生声用水:鹿符合 GB 5749的規定。

3.2 感官要求

皮符合表1的規定。

表 1 感官要求

項 目 要 求 拭唸方法

色   澤 具有本品皮有的色澤

取遣量祥品畳干白色合盤中,在

自然光下現察姐鉄状恣、色洋和余反 ,

i

俎須形恣 肉反俎須正常,体恣完整。

滋、気味 具有本品固有的滋、気味,元昇味。

余  反 元肉眼可兄外来奈反

3.3 理化指林

鹿符合表 2的規定。

表 理化指林 泌 翌
項 目 指

｀
電 職 誤 が

ν

拝友性盆基欠 (mg/100g)      ≪ 15

鉛 (以 Pb it)(mg/kg)       < 0.5

意神 (以 As汁)(mg/kg)      < 0.5

偏 (以 Cd汁)(mg/kg)       ≪ 0.1

意永 (以 Hg汁)(mg/kg)       ≪ 0.05

N二甲基亜硝肢 (μ g/kg)      < 3.0

倍 (以 Cr汁)/(mg/kg)       < 0.9
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3.4 食品添加剤

3.4.1 食品添加芥J庇符合相度的声品林准和有美規定。

3.4.2 食品添加芥J品神及使用量庇符合GB 276晰准規定。

3.5浄含量

座符合 《定量包装商品汁量監督管理方法》的規定。

3.6生声加工

成符合 GB 14881的 規定。

4 拭詮方法

4.1 感官要求

按 GB/T5009.44規 定的方法栓始。

4.2 理化指林

4.2.1拝友性盆基気

按GB/T5009.44中規定的方法栓詮。

4.2.2錯

按GB 5009.12規 定的方法淑1定。

4.2.3 ′忠石申

按GB/T5009.11規定的方法沢1定。

4.2.4偏

按GB/T5009.15規定的方法沢1定。

4.2.5 息永

按GB/T5009.17規定的方法測定。

4.3浄含量偏差

按」JF 1070的規定避行。

5 栓唸規只J

5.1 原料入岸栓詮

原料須径本企立反栓部l]栓橙合格或径唸江供貨方提供的栓詮合格江明后方可入庫。

5.2 姐批与抽祥

以同一班次生声的声品カー批。毎批声品中随机抽取祥品12袋 ,8袋作栓喰用,4袋留祥各査。抽祥

恵量不少千500g。

叱
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5.3 出
「

栓唸

声品度径公司反量栓唸部l]栓詮合格 ,合格声品附声品合格江方可出

「

。出

「

栓唸項目:感官要

求、浄含量和拝友性盆基気。

5.4 型式栓唸

5.4.1型式栓詮項目力本林准中的全部項目。

5.4.2型式栓強毎半年逆行一次,有下列情況庇逃行型式栓唸 :

a)新声品批量生声前 ;

b)停声 6今月以上恢隻生声吋 ;
c)原料来源,生声没各変化,可能影噛声品反量吋 ;

d)栓唸結果与型式栓唸差昇較大吋和反栓部|]決力有必要吋 ;
e)供需双方対声品反量有争洪,清第二方逃行仲裁吋 ;
f)国家反量盗督管理部 |]提出要求吋。

5.5 判定規只J

声品径栓粒全部指林符合本林准要求吋,半」定力合格品。若有不合格項吋,可在同批声品中加倍

取祥対不合格項逃行隻栓,以隻栓結果力准。

6 林志、林釜、包装、透輸、た存

6.1 林志、林笠

林志、林笠成符合GB 7718、  GB 28050和 《食品林沢管理規定》的規定,声品包装備送圏示林志座

符合GB/T191的 規定。

6.2 包装

内包装采用 GB9683規 定的夏合膜袋包装。外包装用瓦拐須箱皮符合 GB/T6543的 規定。

6.3 送輸

送輸牟輌必須保持専用内清浩干燥 ,声品采用寺用卒送輸,井不得与有毒、有昇味的物品混装混送。

搬送一般不得在大雨天逃行,如遇特殊情況,必須用不透水的防雨布晋密遮蓋。搬送中必須経拿軽放 ,

不得使用有損紙箱的工具,不得拠捧。

6.4 定存

甦存成在 18℃ 以下冷凍庫房内。嘘存不庇与有毒、有害、有汚染的物反同嘘存。不同品神、規格

成分癸嘘存,本着先逃先出的原只J。 堆 10cm塾起,距培留出通凩道。珠高以不圧杯包装箱力

宜。保反期力12今月。
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