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力規池本企並方便米制品的生声,特制定本林准。

本林准 13生要求与 GB 19295‐ 2011《食品安全国家林准 速祢面米制品》一致。

本林准食品安全指林依据 GB 2762-2017《 食品安全国家林准 食品中汚染物限量制定》,微生物指林根据

GB 17400‐ 2015《食品安全国家林准 方便面》

本林准代替 Q/LYC 0001 S‐ 2014,与 QttYC 0001 S‐ 2014相 しヒ主要友生変化如下 :

一増加了規疱性引用文件

一修改了4.3理化指林 ,

一修改了4.4微生物限量

―修改了 5.3.3致病菌栓聡

一修改了 7栓蜘 只J

本林准按 GB/Tl.1‐ 2009《林准化工作早只l第一部分:林准的第杓和編耳規只J》 給出的規只J編写。

本林准由通守永春方便米仮科技有限公司提出井負責起草。

本林准主要起草人 :7/1ヽ永春、i/1ヽ鵬ヽ

本株准予 2014年首次友布,本次力第一次修改。
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方便米制品

1 苑国

本株准規定了方便米制品的声品分炎、要求、栓馳方法、栓詮規只J和林志、林釜、包装、送愉和嘘存。

本林准遣用千以大米力主要原料、経道蒸煮后千燥脱水密囲灌装,或径高温果菌后保鮮包装,或直接

桝圧膨化制得的方便米制品。

2 規苑性引用文件

下列文件対千本文件的座用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,供所注日期的版本遣用千本文件。

凡是不注日期的引用文件,其最新版本 (包括所有的修改単)適用千本文件。

GB 14881食品安全国家林准 食品生声通用里生規茫

GB/T191包装lil送国示林志

GB 2715粗食 ll生林准

GB 2761食品安全国家林准 食品中真菌毒素限量

GB 2762食品安全国家林准 食品中汚染物限量

GB 2763食品安全国家林准 食品中衣菱最大残留限量

GB 29921食品安全国家林准 食品中致病菌限量

GB 4789 1食品安全国家林准 食品微生物学栓聡 恵只J

GB 4789.2食品安全国家林准 食品微生物学栓聡 菌落恵数沢1定

GB 4789.3食品工生微生物学栓聡 大腸菌群汁数

GB 4789.4合品安全国家林准 食品微生物学栓始 沙I]氏菌栓聡

GB 4789.10食品安全国家林准 食品微生物学栓聡

GB 5009.3食品安全国家林准 合品中水分的測定

金黄色葡萄球菌栓聡

GB 5009.H食 品安全国家林准 食品中恵神及元机711的沢l定

GB 5009.12食品安全国家林准 食品中鉛的沢1定

GB 5009.15食品安全国家林准 食品中銅的汲1定

GB 5009 17食品安全国家株准 食品中恵禾及有机永的測定

GB/T5009.18食品安全国家林准 食品中氣的測定

屏
暮

々



Q/LYC 0001S-2017

GB 5009.93食品安全国家林准 食品中栖的

GB 5009.123食品安全国家林准 食品中格的沢l定

GB 5749生活鉄用水里生林准

GB 7718食品安全国家林准 預包装食品林笠通只1

GB/T10003普通用途双向拉伸衆丙帰 (BOPP)薄膜

GB 14881食品企並通用工生規疱

GB 18006.1塑料一次性餐欽具通用技木条件

GB 18979食品中黄曲毒毒素的測定 免疫来和層析浄化高数液相色培法和大光光度法

GB 28050食品安全国家林准 預包装食品菅芥林釜通只J

JJF 1070定 量包装商品浄含量汁量栓聡規ス1

LS/T3211中学人民共和国行立林准 方便面 (SB/T10250‐ 95)

国家反量監督栓強栓疫恵局今 (2005)第 75号 《定量包装商品it量監督管理規定》

国家反量監督栓輸栓疫恵局今 (2009)第 123号 《食品林沢管理規定》

3 声品分英

根据工芝分力:脱水米仮、保鮮米仮、務圧膨化米仮。

3.1脱水米坂

以大米力主要原料,径浸泡、糊化、蒸煮熟制、杷松、分盤、装入千燥年推入煤干箱内,用 四除段げ)梯

性熟凩干燥法制得的脱水米仮。

3.2保鮮米坂

以大米力主要原料,径浸泡、密封罐装、高温果菌制得的保鮮米仮。

3.3排圧膨化米坂

以大米力主要原料,径排圧膨化工乞処理制得的方便米仮。

4 要求

4,1原捕料要求

4.1.1大米

座符合 GB 2715、

4.1.2生声用水 8

GB 2761、 GB2762、 GB 2763的規定。水分≦15.5%、 不完善粒≦6.0%。
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皮符合 GB 5749規定。

4.2感官要求

皮符合表 1的規定

4.3理化指標

泣符合表 2規定

表 2 理化指標
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表 1 感官要求

項  目
要   求

脱水米仮 排圧膨化米仮 保鮮米仮

形  恣 基本均句一致,散状顆粒 顆粒基本均句一致,散状顆粒 具有米仮的俎合状恣,軟硬道度

気  味 具有該声品成有的気味,元其官昇味

色  澤 具有該声品座有的色澤

余  反 元肉眼可兄外来余辰

項  目
要  求

脱水米仮 排圧膨化米仮 保鮮米仮

水分/(ノ100g)        く

隻水性 (沸水浸泡 min)    く

02

銅/(mゴkg)         < 0.2

,d.ft/ (mg/kg) < 002

元〃L石申/(mg/kg)         く

栖/(mykg)         く 03

気/(mykg)           く 10

本井花/(μゴkg)      く 3_0

黄曲写毒素 B1/(μゴkg)    く 50

結曲雹毒素 A/(μゴkg)    く

4.4微生物指林

皮符合表 3和表 4規定。
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4.5真菌毒素限量

皮符合 GB 2761的規定。

4.6其官汚染物限量

成符合 GB 2762的規定。

4.7食品中衣菊最大残留限量

泣符合 GB 2763的規定。

4.8浄含量偏差

泣符合国家 《定量包装商品it量監督管理方法》的規定。

5 生声加工逆程的ユ生要求

生声加工道程的工生要求符合 GB 14881的 規定 .

表 3 微生物限量

表 4 致病菌限量
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6 武瞼方法

6.1感官指林

杵被沢1祥品畳予清浄的自資盈中,在 自然光下目

否有昇味。

項   目 采祥方案 a及限量 (若 1卜指定,均以 CFU/g表示 ) 椅始方法

n C m M

菌落恵数 5 1
GB 4789 2

大腸梓菌
GB 4789 3平 板汁数法

注 1:a祥 品的采祥及処理按 GB 4789 1執 行:3:n力同一批次声品度来集的祥品件数:c力最大可允泊
1超出m値的祥品

数:mヵ致病菌指林可接受水平的限量値:M力致病菌指林的最安全限量値

項   目
采祥方案 a及限量 (若♯指定,均以 CFU/g表示 )

栓蛤方法

n C m M

沙i]氏菌 0 0/25g GB 4789 4

金黄色葡萄球菌 1 100 1000 GB 4789 10平 板汁数法

沢1 用鼻嗅的方法栓唸祥品是
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6.2理化指粽

6.2.1水分

按照 GB 5009.3規定方法沢1定。

6.2.2隻水性

按照 LS/T32H規定方法沢1定。

6.2.3元机神

按照 GB 5009.H規定方法沢1定。

6.2.4無

按照 GB 5009.12規定方法沢1定。

6.2.5編

按照 GB 5009.15規定方法測定。

6.2.6患茉

按照 GB 5009.17規定方法沢1定。

6.2,7絡

按照 GB 5009.123規定方法測定。

6.2.81画

按照 GB 5009.93規定方法汲1定。

6.2.9気

按照 GB/T5009.18規定方法沢1定。

6。2.10本井花

采用固相率取一液相色惜法淑1定。

6.2.11黄由尋毒素 Bl

接照 GB 18979規定方法栓始。

6.2.12精 曲尋毒素 A

按照 GB/T23502規定方法栓始。

6.3微生物栓瞼

6.3.1菌落忠数

接照GB 4789.2規定方法栓馳。

6.3.2大腸菌群       ・

■
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按照 GB 4789.3規定方法栓聡。

6.3.3沙 i司氏菌

按照 GB 4789.4規定方法測定。

6.3.4金黄色葡萄球菌

按照 GB 4789.10規定方法汲1定。

6.4浄含量偏差

按 JJF 1070規 定方法栓唸。

7栓瞼規興1

7.1入庫栓瞼

原輔料、包装材料入庫前皮由生声企立反量監督栓聡部 |]按照林准要求遊行栓強或唸
llk供方合格江明 ,

合格后方可入庫使用。

7.2出
「

栓強

7.2.1毎批声品須径
「

栓聡部 1可栓強合格后,井符合栓聡合格iI明方可出
「

。

7.2.2稲理瞼項目

感官要求、浄含量、水分、隻水性、菌落恵数、大腸粁菌。

7.2.3姐批和抽祥

以同一次投料、同一班次、同一生声銭、生声的声品カー今批次。炊成品庫同批声品的不同部位随机

抽取 8盆,分別徴感官指林、理化指林及微生物指林栓唸,留祥。

7.2.4半1定規興1

出

「

栓唸項目符合本林准要求吋,半1定力合格品。若有不合格項吋,可在同批声品中加倍取祥対不合

格項逆行隻栓,以隻栓結果力准。微生物指林不得隻栓。

7.3型式織強

7.3.1型式栓馳正常生声吋毎半年逃行一次,有下列情況皮逃行型式栓聡 :

a)声品定型投声吋 :

b)停声 6今月以上恢隻生声吋 ;

c)原輔料声地、供皮商友生改交或更新主要生声没各吋 ;

d)栓聡結果与型式栓聡差昇校大吋和反栓部i]汰力有必要吋 :

c)供需双方対声品反量有争決,情第二方逃行仲裁吋 :
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o国家食品安全監督管理部|]提出要求吋。

7.3.2型式栓瞼狙批和抽祥

以同一次投料、同一班次、同一生声銭、生声的声品カー介批次。炊成品庫同批声品的不同部位随机

抽取 12金 ,分別倣感官指林、理化指林及微生物指林栓聡,留祥。

7.3.3型式栓強項目

本林准全部内容。

7.3.4形式栓強芽J定規興1

型式栓始項目全部符合本林准要求吋,半J定力合格品。若有不合格項 E・l,可在同批声品中加倍取祥対

不合格項逆行隻栓,以隻栓結果力准。微生物指林不得隻栓。

8林志、祢釜、包装、透輸、地存要求

8.1林志、祢釜

声品釜庇符合 GB 7718、 GB 28050和 《食品林惧管理規定》的規定。包装備込国示林志座符合 GB/T

191的規定。

8.2包装

皮采用密封、防潮包装,能保押声品品願;包装材料皮千燥、清浩、元昇味、元毒元害,塑料金、塑

料勺庄符合 GB 18006.1,塑料膜立符合 GB/T10003。 其他食品包装材料皮符合相座食品包装国家林准和規

定的要求。

3.3透輸

送輸工具庇清清、千燥、元昇味、元汚染;込輸吋座防雨、防潮、防晒;不得与有毒、有害、有昇味

或影的声品反量的物品混装返輸。

8.4贈存

声品皮嘘存在千燥清浩、通凩明凍的場所,隔培高地,防 鼠、放虫害。不得均有毒、有害、有昇味、

易拝友、易腐触的物品同処嘘存。

在符合上述嘘存条件下,本声品常
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