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本林准按照 GB/Tl.1-2009《林准化工作早只J第 1部分:林准的結杓和編巧》姶出的規只1編耳。

本林准食品安全指林依据 GB 276ン2017《食品安全国家林准 食品中汚染物限量》、GB 2761-2017

《食品安全国家林准 食品中真菌毒素限量》、GB 29921 2013《 食品安全国家林准 食品中致病菌限量》

井参考 NY/T9582006《花生者》制定,其中鉛指禄晋千国家食品安全林准要求,其 t指林根据声品実

沢1値制定。

本林准由通宇青岩寺食品有限公司提出井起草。

本林准起草人:康壮。

本林准属首次友布。
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風味凋和醤

1 苑国

本林准規定了凩味凋和者的要求、栓聡規只」、林志、林釜、包装、込輸和嘘存。

本林准通用千以花生仁、葵花粁仁、小麦粉力主要原料,遺量加入大豆色li7油 、食品添加斉」甜蜜

素,径煤炒、研磨、凋配制成的凩味凋和者。

2 規苑性引用文件

下列文件対千本文件的泣用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,便所注日期的版本遣用千本

文件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本 (包括所有的修改単)遣用千本文件。

GB/T191 包装lll送 困示林志

GB/T1355 小麦粉

GB.T1532 花生

GB 1886.37 食品安全国家林准 食品添加剤 不己基気基横酸納 (又名甜蜜素 )

GB 2716 食用檀物油工生林准

GB 2760 食品安全国家林准 食品添加芥」使用林准

GB 2761 食品安全国家林准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家林准 食品中汚染物限量

GB 4789.1 食品安全国家1/fN准  食品微生物学栓聡 恵只J

GB 4789.2 食品安全国家林准 食品微生物学栓輸 菌落恵数淑1定

GB 4789.3 食品安全国家林准 食品微生物学栓詮 大腸菌群it数

GB 4789 4 食品安全国家林准 食品微生物学栓聡 沙 |]氏菌栓強
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ふGB 5009.5 食品安全国家林准 食品中蛋白反的沢1定

GB 5009.6 食品安全国家林准 食品中脂肪的淑1定

GB 5009.11 食品安全国家林准 食品中恵神及元机伸的淑1定

GB 5009.12 食品安全国家林准 食品中鉛的沢1定

GB 5009.227 食品安全国家林准 食品中辻気化値的淑1定

GB 5009.229 食品安全国家林准 食品中酸扮的沢1定

GB 5749 生活鉄用水 lJ生林准

GB/T6543 透輸包装用単瓦拐須箱和双瓦拐須箱

GB 7718 食品安全国家林准 萩包装食品林笠通只J

GB 9683 隻合食品包装袋丑生林准

GB/T l1764 葵花粁

GB 14881 食品安全国家林准 食品生声通用 10生規池
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GB/T17756 色拉油通用技木条件

GB/T18979 食品中黄曲毒毒素的測定 免疫来和晨析浄化高数液相色培法和大光光度法

GB 28050 食品安全国家林准 預包装食品菅芥林笠通只J

GB 29921 食品安全国家林准 食品中致病菌限量

NY/T958 花生者

」JF 1070 定量包装商品浄含量it量栓唸規只|

国家願量監督栓詮栓疫恵局今 (2005)第 75号 《定量包装商品汁量監督管理方法》

国家廣量監督栓聡栓疫恵局今 (2009)第 123号 《食品林恢管理規定》

3 要求

3.1原輔料要求

3.1.1花生仁:皮符合 GB/T1532的規定。

3.1.2葵花粁仁:皮符合 GB/T l1764的規定。

3.1.3小麦粉:皮符合 GB/T1355的 規定。

3.1.4大豆色拉油:皮符合 GB 2716、 GB/T17756的規定。

3.1.5甜蜜素:庄符合GB 12488的 規定。

3.1.6生声用水:皮符合 GB 57夕 的規定。

3.2感官要求

成符合表1的規定。

表 1 感官要求

3.3理化指杯

座符合表2的規定。

表2 理化指林

項  目 指  林 栓強方法

色  洋 黄色或褐黄色,色洋基本一致

在 自然光銭充足的

実輸室内,取 200g祥品任1

入自資盤中,用 肉眼規察

其色澤及余辰 ,嗅其気

味,芸其滋味。

形  恣 沐桐状書体,允泊1有油脂析出

滋、気味 有花生、葵花粁的混合呑味,元焦糊味、雹交味及共他昇味

狙  奴 口感銅賦,元顆粒感

余  辰 元肉眼可兄外来余願

項  目 指  林 栓強方法

劉度 98%以 上祥品通述 100目 棒准姉 NY/T 958

蛋白辰((%))         ン GB 5009.5

水分/(%)            く GB 5009.3

衣分/(%)             く GB 5009.4

脂肪/(%)              ン GB/T 5009.6

酸竹 (以脂肪汁)(KOH)(mg/g)    く GB 5009.229
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述氣化値 (以脂肪汁)/(g/100g)   < 0.25 GB 5009.227

措 (以 Pb if)/(mg/kg)       く GB 5009.12

忌神 (以 As汁)/(mg/kg)      ・‐‐ GB 5009.11

黄曲毒毒素 Bt/(ug/kg)       く GB/T 18979

3.4微生物指林

3.4.1菌落恵数、大腸菌群

座符合表3的規定。

表3菌落忠数、大腸菌群

34.2致病菌

庄符合表 4的規定。

表 4致病菌限量

3.5其他汚染物限量

座符合 GB 2762的規定。

3.6 食品添加芥1

3.61食品添加利庚量皮符合国家相庄的株准和規定。

3.6.2食品添加芥J的品紳和使用量皮符合 GB 2760的規定。

3.7生声加工逆程

度符合GB 14881的規定。

3.8浄含量偏差

皮符合国家 《定量包装商品it量監督管理方法》的規定。按 J」F1070規定的方法栓聡。

4 栓輸規興」

4.1入庫栓唸

原4甫料、包装材料須径本企立反栓部「]栓聡合格或聡江供貨方提供的栓粒合格II明 后方可入庫。

4.2狙批埼抽祥

同一次配料生声的声品カー批次,毎批次随机抽取4kg且 最小独立包装不少千12今 ,其 中2kg用 千

各項指椋栓詮,2kg留祥各用。

項  目 指  林 栓聡方法

菌落意数/(CFU/g)            く OB 4789.2

大腸菌群/(MPN/g)           く GB 4789.3

致病菌指林
采祥方案及限量 (若 1卜指定,均 以/25g表示 )

栓始方法
n m M

沙 |]氏 菌 5 GB 4789.4

金黄色葡萄球菌 100 CFU/g 10000 CFU/g GB 4789.10(第二法 )

注:祥品的采祥及処理按GB 4789.1執行。nヵ 同一批次声品庄采集的祥品件数:c力最大 nJ允浄超出m値 的祥品数;mヵ
致病菌指林可接受水平的限量値:M力致病菌指林的最高安全限量値。



4.3出

「

栓唸

4.3.1声品出

「

前,皮経企並欣量栓強部 l可逐批栓唸。栓唸合格后 ,

4.3.2出

「

栓強項目:感官指林、浄含量、水分、酸倫、通氣化値、

群。

4.4型式栓輸

441 型式栓輸項目力椋准的全部技木要求。

4.4.2 型式栓強毎半年避行一次,有下列情況皮避行型式栓唸 :

a)声 品定型投声吋 ;

b)停声 6今月以上恢隻生声吋 ;

c)原料産地、供皮商友生改交或更新主要生産没各吋 ;

d)栓聡結果均型式栓強差昇校大吋 ;

e)供需双方対声品反量有争波,清第二方逃行仲栽吋 ;

f)国家食品安全監督管理部|]提 出要求吋 ;

4.5非 J,こ 規興1

声品径栓始全部指林符合本林准要求吋,半1定力合格品。若有不合格項吋,可在同批声品中加倍

取祥,対不合格項目逃行隻栓,以隻栓結果力准。微生物指禄不得隻栓。

5 林志、様釜、包装、透輸、Л虫存

5.1林志、林釜

包装林志成符合GB 7718、 GB 28050和 《食品林惧管理規定》的規定。包装備送国示林志泣符合

GB/T191的 規定。

5.2包装

包装用塑料袋、塑料瓶度符合GB 9683、 GB 4806.5、 GB 4806.7和 相美食品包装材料国家規定,這

輸用瓦拐須箱泣符合GB/T6543的 規定。

5.3這輸

5.3.1透輸工具度清清、工生,声品不得埼有毒、有害、有腐独性、易揮友或有昇味物品混装送輸。

5.3.2搬送吋皮軽拿峰放,芦禁捧、撞書、排圧。

5.3.3這輸道程中不得曝晒、雨淋、受潮。

5.4 嘘 存

5.4.1声品位嘘存在清清、工生、千燥、明涼、通風良好的寺用庫房内。

5.4.2声品不得埼有毒、有害、有腐独性、易揮友和有昇味的物品同庫Л虫存。

5.4.3芦禁露天堆放,芦禁日晒、雨淋、集近熱源;包装箱底部皮有 100mm以上的塾板。

在符合本様准規定的条件下,声品
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釜友栓唸合格II牟方可出
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脂肪、網度、菌落忠数、大腸菌
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