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本林准按照 GB/Tl.1-2009《林准化工作早只J第 1部分:林准的錯杓和編写》給出的規只1編ξ 3

本4/ri准食品安全指林依据 CrB 2762-2017《 食品安全国家林准 食品中汚染物限量》、GB 2761 2017

《食品安全国家林准 食品中真菌毒素限量》井参照 LS/T3212-2014《桂面》、GB 19295 2011《食品

安全国家林准 速凍面米制品》制定,其中鉛指林晋千食品安全国家林准要求,其官指林根据声品実汎1

値制定。

本林准由錦州市太和区衆隆食品

「

提出井起草。

本林准主要起草人:越絶秋。

本林准属首次友布。

月J   言
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1 苑国

本林准規定了冷面的要求、栓喰規只J、 棒志、包装、送輸和鷹存。

本林准遣用千以小麦粉、界麦粉力主要原料,遁量添加玉米淀粉、食用盆及食品添加剤破酸納 ,

た配料、和面、排圧成型,半熟制等工芝加工制成的ヨト即食面制品冷面。

2 規苑性引用文件

下列文件対千本文件的庇用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,便注日期的版本遣用千本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本 (包括所有的修改革)造用千本文件。

GB/T191 包装備送国示林志

GB/T1355 イヽ麦粉

GB 1886.1 食品安全国家林准 食品添加剤 破酸納
GB 2760 食品安全国家林准 食品添加芥J使用林准
GB 2761 食品安全国家林准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家林准 食品中汚染物限量
GB 2763 食品安全国家林准 食品中衣菱最大残留限量
GB 4789.1 食品安全国家林准 食品微生物学栓馳 恵只J
GB 4789。 2 食品安全国家林准 食品微生物学栓詮 菌落恵数淑1定
GB 4789.3 食品安全国家林准 食品微生物学栓唸 大腸菌群it数
GB 47息 9.4 食品安全国家林准 食品微生物学栓唸 沙日氏菌栓強
GB 4789.10 食品安全国家林准 食品微生物学栓馳 金黄色葡萄球菌栓詮
GB 5009.3 食品安全国家林准 食品中水分的淑1定
GB 5009.12 食品安全国家林准 食品中鉛的淑1定
GB 5009.239 食品安全国家林准 食品酸度的淑1定

GB/T5461 食用盆

GB/T5492 根油栓強 根食、油料的色洋、気味、口味釜定
GB 5749 生活欽用水工生林准

GB/T6543 透輸包装用単瓦拐須箱和双瓦拐妖箱

GB 7718 食品安全国家林准 預包装食品林釜通只J
GB/T8885 食用玉米淀粉

GB 9683 夏合食品包装袋工生林准

GB 14881 食品安全国家林准 食品生声通用工生規疱
GB/T18979 食品中黄曲雹毒素的凱1定 免疫来和尿析浄化高敷液相色惜法和大光光度法
GB 28050 食品安全国家林准 預包装食品菅弄林釜通只J
llY/T894録 色食品 芥麦及界麦粉

LS/T 3212  主圭ロゴ

JJF 1070 定量包装商品浄含量it量栓唸卿 J
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国家反量監督栓唸栓疫恵局今[2005]第 75号

国家反量監督栓詮栓疫恵局今[2009]第 123号

3 要求
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《定量包装商品it量監督管理方法》

《食品林沢管理規定》

3.1

3.1.1

3.1.2

3.1.3

原輔料要求

小麦粉:.

非麦粉 :

玉米淀粉

庄符合 GB/T1355的規定。

庄符合 NY/T894的 規定。

:皮符合 GB/T8885的規定

3.3 理化指林

座符合表2的規定。

3.4微生物指林

皮符合表3、 表4的規定。

表 2理化指林

3.1.3  ヨEツKガこなな: たユイ子准
=ub/i OooЭ
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3.1.4 食用益:皮符合 GB/T5461的 規定。

3.1.5 破酸納:庄符合 GB 1886.1的規定。

3.1.6 生声用水:庄符合 GB 5749的規定。

3.2 感官要求

泣符合表 1規定。 ＼彩||ltガ
表 1感官要求

項   目 要  求 ―

痒
´

栓験方法

色  澤 具有該声品座有的色洋

GB/T 5492
形   恣 園形K条状,粗劉均句,光滑整井

気  味 具有声品固有的滋、気味,元酸味、元毒味和其他昇味

余  庚 元肉眼可兄的外来余辰

烹 凋 性 煮熟后口感不粘,不牙惨,柔軟爽口 LS/T3212附最 A

項   目 指  林 栓強方法

水分/(%)                < GB 5009.3

酸度/(証/100g)             く 40 GB 5009.239

烹凋損失率/(%)              く LS/T 附最C

鉛 (以Pb汁)/(mg/kg)             く 0.15 GB 5009.12

黄曲雹毒素B1/(μg/kg)           < GB/T 18979

采祥方案及限量 (若ヨト指定,均以C剛 /g表示 )

GB 4789.3平 板it数法

注:祥品的采祥及処理按GB 4789.1執 行。



致病菌指林
来祥方案及限量 (若♯指定,均以/25g表示 )

栓唸方法
C m M

沙 ,1氏菌 5 GB 4789.4

金黄色葡萄球菌 5 1 100 CFU/g 1000 CFU/g GB 4789.10(第二法)

注:祥品的采祥及処理按GB 4789.1執行。nヵ同一批次声品座采集的祥品件数;c力最大可允4超出m値的祥品数;動
致病菌指林可接受水平的限量値;M力致病菌指林的最高安全限量値。
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表 4致病菌限量

3.5其官汚染物限量

庇符合 GB 2762的 規定。

3.6衣方最大残留限量

成符合 GB 2763的 規定。

3.7其官真菌毒素限量

泣符合 GB 2761的規定。

3.8食品添加書1

3.8.1食品添加刑康量泣符合国家相皮的林准和規定。

3.8.2食品添加市1的品紳和使用量鹿符合 GB 2760的規定。

3.9 浄含量偏差

庇符合国家 《定量包装商品汁量監督管理方法》規定。

3.10生声加工遭程

度符合 GB 14881林准規定。

3.11浄含量偏差

庇符合国家 《定量包装商品汁量監督管理方法》的規定。按 J」F1070規定的方法栓職。

4 栓強規興1

4.1入庫栓唸

原輔料、包装材料須径本企立反栓部 11栓橙合格或橙IIE供貨方提供的栓詮合格II明后方可入庫。

4.2狙批埼抽祥

以同批原料、同一配料、同一班次生声的声品カー批。毎批次随机抽取4kg且最小独立包装不少千

12今 ,其中2kg用千各項指林栓唸,2kg留祥各用。

4.3出

「

栓詮

4.3.1声品出

「

前,庄径企立盾量栓輸部 1可逐批栓詮。栓唸合格后,釜友栓唸合格II事方可出
「

。

4.3.2出

「

栓強項目:感官要求、浄含量、水分、酸度、菌落忠数、大腸菌群。
4.4型式栓唸

4.4.1型式栓唸項ロカ林准的全部技木要求。

4.4.2型式栓唸毎半年避行一次,有下列情況皮逆行型式栓唸 :

a)声品定型投声吋 ;

b)停声 6今月以上恢夏生声吋 ;
c)原料声地、供座商友生改交或更新主要生声没各吋 ;

d)栓験結果与型式栓粒差昇校大吋 ;
e)供需双方対声品反量有争波,清第三方逃行仲裁吋 ;

〆
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f)国家食品安全監督管理部|]提出要求吋 ;

4.5非J定規只J

声品径栓強全部指林符合本林准要求吋,ナ1定力合格品。若有不合格項吋,可在同批声品中加倍

取祥,対不合格項目逃行夏栓,以隻栓結果力准。微生物指林不得隻栓。

5 林志、包装、這輸、口壺存

5。 1林志

包装林志鹿符合GB 7718、 GB 28050和 《食品林沢管理規定》的規定。包装fil送圏示林志座符合

GB/T191的 規定。

5.2包装

包装材料座符合国家食品包装材料林准的規定。包装用塑料袋庄符合GB 9683的規定,送輸用瓦拐

妖箱鹿符合GB/T6543的 規定。

5.3這輸

送輸工具成清浩工生,庄用冷蔵牟透輸。搬送吋皮軽拿軽放,不皮重圧。不得与有毒,有昇味、

易拝友、易腐独物品混送。

5.4 Л堂イデ

声品庇存放在清浩、工生、有温控没施的冷蔵庫内,嘘存温度力 0°C～ 6℃ 。声品成堆放在高地 10cm

以上的塾板上,井距培面 15cm以上。不得与有毒,有昇味、易拝友、易腐触物品混嘘。

在符合本林准規定的条件下,声品保反期力1今月。

蛯 木


